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KORTE INHOUDEN MODULES UITBENER - UITSNIJDER 
alfabetisch gerangschikt 
 
DEELSTUKKEN UITBENEN, ONTVETTEN & BIJSNIJDEN - instapvrij 
In deze module leer je  de eerste handelingen van het uitbenen. Je krijgt meerdere deelstukken om 
uit te benen. Deze module richt zich op het uitbenen en dus niet tot het versnijden van het vlees tot 
in de winkel. 
 
Enkele voorbeelden uit het programma: 

• uitbenen buik van het varken 
• uitbenen schouder van het varken 
• uitbenen  deelstukken rund 
• uitbenen deelstukken kip 
• uitbenen deelstukken lam 

 

KARKASSEN UITSNIJDEN & VERSNIJDEN 

In deze module leer je  hoe je grote deelstukken en karkassen moet uitbenen. Deze module richt zich 
op het uitbenen en dus niet tot het versnijden van het vlees tot in de winkel. 
 
Enkele voorbeelden uit het programma: 

• gevogelte 
• lam 
• halve varkens 
• voor- en achterkwartier van rund  
• voor- en achterkwartier van kalf 

 
 
 
 

 
 
 

 

 
 
 
  
 
  
 

 
 

mailto:info@cvovitant.be
http://www.cvovitant.be/

	KORTE INHOUDEN MODULES UITBENER - UITSNIJDER

