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Wat komt aan bod?

• Wat verstaan we onder voedselverlies?
• Wat doet OVAM rond voedselverlies?
• Vlaamse doelstelling voedselverlies
• EU-doelstelling – meten!
• Wat kan de keuken doen?
• Het belang van goede voorbeeldpraktijken
• Vragen?



1. Wat is voedselverlies?
Niet-eetbaar voedselafval:
• Fruit- en groenteschillen
Restafval:
• Mosselschelpen
• Beenderen

Eetbaar, niet geconsumeerd, 
voorbij TGT, .. = voedselverlies



2. Wat doet OVAM rond voedselverlies?

projecten

bewust- 
wording

monitoring

beleid

Minder restafval door 
meer preventie, 
hergebruik en 

selectieve inzameling 



2. Met wie werkt OVAM rond 
voedselverlies?

Voedselbank 
soc. 

organisaties
inzamelaars verwerkers overheden

kennis-
instellingen



3. Doelstelling voedselverlies
*

VOORKOMEN

aan de bron: prioriteit  

in heel de keten

VOEDING

voor mensen

VOEDER

voor dieren

MATERIALEN

al dan niet in combinatie met energie 

(bv. biogebaseerde materialen, 

meststof of bodemverbeterend 

middel), bodem

VERBRANDING ALS RESTAFVAL 

STORTEN

of gelijkaardig (bv. lozen)

VERPLICHTING SELECTIEVE 
INZAMELING



Doelstelling eind 2025: 

De hele keten streeft ernaar om 30% van de voedselverliezen te 
voorkomen, te herverwerken als voedsel of hoogwaardiger te 
valoriseren ten opzichte van 2015

Het restafval van bedrijven (horeca, catering, retail) daalt met 
20% ten opzichte van 2019. 

Uitdaging => aantonen! 

3. Doelstelling rond voedselverlies



3. Wat is er aan voedselverlies?



3. Voedselverlies per sector
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3. Jaarlijkse monitoring voor Europa



3. Jaarlijkse monitoring food waste voor EU

=> voor doelstelling EU: focus op voedselafval dat naar compostering/ 
vergisting en naar verbranding gaat.

Ton voedselafval
Composteren
/Vergisten

Dierlijk afval 
verbranden

Verbranden Totaal ton VL kg/inw. EU kg/inw

Landbouw 6.654 0 0 6.654 1 14

Voedingsindustrie 305.318 40.221 5.421 350.960 53 23

Retail 54.982 0 13.848 68.830 10 9

Horeca & Catering 16.409 0 45.135 61.545 9 12

Huishoudens 86.094 0 311.352 397.446 60 70

ton



4. EU-doelstelling op komst – meten!

EU-voorzitterschap

 Bespreking wijziging KRL afval: 

      preventie doelstellingen food waste 2030 t.o.v. 2020

EU vraagt:

- ondersteuning acties rond gedragsverandering

- samenwerking tussen de actoren rond knelpunten 

- schenking – herverwerking tot voeding bevorderen

- jaarlijkse monitoring food waste

- stimuleren training op werkvloer, preventieskills

- preventieprogramma => Actieplan voedselverlies



5. Wat kan de grootkeuken doen?
• Donatie (cfr omzendbrief donatie levensmiddelen FAVV) – invriezen - 

herbestemming - herverwerking voedseloverschotten
• Meten is weten: hoeveel voedseloverschot/klant en waarom
• Nog voedselverlies in restafval?
• Medewerkers actief betrekken, trainen,..
• Bewustwording – intern communiceren



5. Donatie van voedseloverschot



6. Het belang van goede 
voorbeeldpraktijken

Kan ChatGPT het voedselverliesprobleem 
helpen oplossen?



6. Good practices op dekostwinners.be



6. Good practices op dekostwinners.be



Good practices 
intercommunales
/ steden op  
dekostwinners.be





Wat-je-nog-
liggen-hadGPT
➢ Tool op de homepage van 

dekostwinners.be

➢ Nodigt bezoeker uit om de 
koelkast open te trekken en 
restjes in te voeren in de 
prompt

➢ chatGPT schrijft een origineel 
(en soms wel speciaal) recept

➢ Om iedereen te helpen nooit 
meer restjes weg te gooien

➢ Meer info op dekostwinners.be 



Mediacampagne 

➢ Lancering 29/9

➢ Persbericht met input van 
Kostwinners die actief aan de 
slag gingen met de campagne

➢ Social shares van de campagne 
door heel wat Kostwinners



6. De Kostwinners reageren op influencers



6. Werk jij mee aan minder voedselverlies 
in 2024?
Word voedselverliesambassadeur

Organiseer een leuke challenge bijv. met het 
personeel rond minder voedselverlies in september. 

Media actie De Kostwinners: september – 
Internationale dag tegen voedselverlies

Good practices uit projecten op kostwinners.be / 
social kanalen

Deel nieuws / projecten / ideeën voor onze 
Kostwinners website en kanalen komende maanden → 
eline.aerts@ovam.be

mailto:eline.aerts@ovam.be


Omdat jouw voedselverlies geld waard is,…
En het samen werkt!



Bedankt!

Vragen – suggesties?

https://ovam.vlaanderen.be/web/kostwinners/
home
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